Tomatensuppe
frisch zubereitetet und hausgemacht

Bruschetta
gerostetes Weillbrot mit Tomatenwiirfeln,
Knoblauch und frischem Basilikum

Carpaccio
hauchdiinne, rohe Rinderfiletscheiben auf Rucola
mit einem Hauch Zitrone abgeschmeckt,
garniert mit Parmigiano

Jacobsmuscheln
karamellisiert mit einem Hauch von Chili
auf Honigmelonen-Carpaccio

Tom Yum
stiB-pikante thaildndische Suppe
mit Kokosmilch, Ingwer, Zitronengras und Gambas
serviert mit Basmatireis

Vitello Tonato
diinn geschnittene Kalbfleischscheiben
mit Thunfischsauce und Kapern

Melonen-Saltimbocca
Wassermelonenscheibe,
ummantelt mit Parmaschinken auf Rucola
mit einem Dressing aus Honig, weilem Balsamico und Parmigiano

Carne Asada
mit Backpflaume gefiillte Roastbeefscheiben
und sii3-scharfer Salsa Verde-Sauce

Chicken-Yakitori
Hiahnchenbrustfilet-Spiee mit Frithlingszwiebeln
und Sake-Soja-Sauce

Octopus-Carpaccio
Hauchdiinne, mit Zirone und Knoblauch
marinierte Scheiben vom Tintenfisch

Variationen ab 2 Personen /p.P.
ein Streifzug durch Novy’s Vorspeisen

Gebratene Hihnchenbrust-Filetstreifen
auf gartenfrischen Salaten mit Tomaten und einem Joghurtdressing

Uberbackener Ziegenkiise
auf Rucola mit Cherrytomaten und Pinienkernen,
abgerundet mit einer Honig-Balsamico Vinaigrette

Mittelmeersalat
gartenfrische Salate mit Thunfisch, Schafskise und Oliven

Gebratene Gefliigelleber
auf frischem Feldsalat mit einer Himbeer- Vinaigrette

Biiffelmozzarella
auf Blattsalaten, mit frischen in der Pfanne geschwenkten
Cremechampignons, Cherrytomaten und Balsamico-Creme

Rinderfiletspitzen
mit Schafskise auf marktfrischen Blattsalaten
und Balsamico-Creme

Pasta Arrabiata
mit Speck und Zwiebeln in einer pikanten Tomatensauce
dazu frisch geriebener Parmigiano

Pasta mit Schweinefilet-Streifen
frischer Paprika und frischen Champignons
in einer Cognac-Curryrahmsauce

Pasta mit Lachsfilet und Blattspinat
geschwenkt in einer leichten Champignon-Sahnesauce

Spaghetti ;
mit Knoblauch, Ol und frischer Petersillie

Asiatische Nudeln mit frischem Gemiise vegetarisch
(Broccoli, Karotten und Zucchini)
in einer pikanten Kokossauce ( Thai-Style)

Pad Thai
Thaildandisches Nudelgericht mit gebratenen Shrimps,
Mungobohnen-Sprossen, Karottenstdbchen,
Ei und Tamarinden-Sauce

Spaghetti Primavera
lauwarme Spaghetti mit Tomatenwiirfel,
Biiffelmozzarella und Pesto

Papardelle
mit Entenbrustfilet-Streifen
und Steinpilzen in Weilwein-Sauce

Hiihnchenbrustfilet
im Dijon-Senf-Parmigiano Mantel,
serviert mit Rosmarinkartoffeln und einem kleinen gemischten Salat

Rumpsteak
auf Rucola mit Balcsamico-Creme und Parmesanraspel,
dazu Rosmarinkartoffeln

Rumpsteak
mit Cherrytomaten-Sauce, etwas Knoblauch,
dazu ein kleiner Salat und Rosmarinkartoffeln

Rinderfilet
mit frischen Feigen auf Balsamico-Jus
mit gediinstetem Romanesco-Kohl und Rosmarinkartoffeln

Schweinemedaillons
mit frischen Champignons, in einer leichten Wei3wein-Sahnesauce,
dazu gebutterte Pasta und ein kleiner gemischter Salat

Medaglioni al Pesto
Schweinemedaillon serviert mit Rosmarinkartoffeln
auf Rucola-Bett

Lammfilet
auf Rotweinsaucenspiegel mit frischem Gemiise
und Cremechampignons, dazu Rosmarinkartoffeln

Fajitas
Roastbeef & Hiahnchenbrustfilet-Streifen pikant mariniert,
gebraten mit frischem Gemiise und Zwiebeln,
serviert auf Weizentortillas mit Avocadomus ( Guacamole),
Salsa, Sauerrahm und geriebenem Kise

Griines Lamm-Curry
Lamm-Filet-Streifen mit griinen Bohnen, Knoblauch,
in einer Thai-Curry-Kokosmilchsauce, dazu Basmati-Reis

Hiinchenbrustfilet
gebratene Hihnchenbrust mit einer Erdnuss-Chilisauce,
dazu Basmati-Reis und ein kleiner Salat mit Limettendressing

Surf & Turf
Rinderfilet und Riesengarnelen
mit frischem Gemiise und zweierlei Saucen

Riesengarnelen
abgeloscht mit Cognac, in einer leichten Curry-Sahne,
mit frischen Champignons, Basmati-Reis und frischen Salaten

Tilapia-Filet mit Ananas-Salsa
mit einer pikanten Sauce aus frischen Ananas,
Lauchzwiebeln und Chili, dazu Wasabi-Piirree

Gebackene Sardinen
einfach und gut, auf Salatbett mit Aioli und Brot
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BRASSERIE AM MUSEUMSPLATZ




